wieder eingetroffen!

Auf dem Weingut der Familie Zahner werden seit 1963 Reben gepflegt und mit Sorgfalt zu
Wein gekeltert. Traditionelle Methoden und Handarbeit stehen bei uns im Mittelpunkt.

Dies bedeutet viel Arbeit fUr Mitarbeiter und Familie. Der Betriebsleiter und Inhaber in
zweiter Generation, Niklaus Zahner, verzichtet auf einige Maschinen, die zwar die Arbeit
erleichtern wirden, jedoch nicht der Philosophie des Hauses entsprechen. So wird
beispielsweise die Rotweinmaische wdhrend der Garung von Hand gestossen, auf
Franzdsisch "Pigeage" genannt. Diese althergebrachte Methode bringt besonders
schmackhafte und ausgewogene Weine hervor.
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